Zagadnienia na egzamin dyplomowy magisterski 
specjalizacja Środowisko-Żywność
1. Użytkowanie przestrzeni rolniczej w warunkach różnych poziomów antropopresji.

2. Uwarunkowania ekofizjograficzne a kierunki użytkowania przestrzeni rolniczej.

3. Wpływ czynników środowiskowych na mobilność pierwiastków w układzie gleba-roślina.

4. Obieg i bilans składników mineralnych w przestrzeni rolniczej w różnych warunkach użytkowania agrosystemu.

5. Modele obiegu składników mineralnych w agroekosystemach.

6. Zarządzanie składnikami mineralnymi na poziomie gospodarstwa rolnego.

7. Kryteria i technologie produkcji żywności w rolnictwie ekologicznym.

8. Środowiskowe uwarunkowania zdrowia człowieka.

9. Układ odpornościowy człowieka a stan środowiska i styl życia.

10. Zdrowotne przesłanki planowania obszarów zurbanizowanych (zieleń, parki, ogrody itp.).

11. Zdrowotne aspekty środowiska mieszkalnego i miejsca pracy.

12. Integrowany i ekologiczny system produkcji rolniczej a środowisko.

13. Wpływ konwencjonalnego i ekologicznego przetwórstwa żywności na środowisko.

14. Produkcja żywności ekologicznej a żywność transgeniczna.

15. Współczesne modele żywienia a środowisko i zdrowie człowieka.

16. Świadomość środowiskowa, odżywianie i styl życia w UE i w Polsce.

17. Znaczenie różnorodności biologicznej dla odżywiania i zdrowia człowieka. 
18. Jakość żywności ekologicznej a zdrowie człowieka i zwierząt.

19. Zasady opracowania oceny ryzyka środowiskowego.
20. Zasady opracowania oceny ryzyka zdrowotnego dla ludzi i zwierząt od substancji preparatów chemicznych.

21. Środowisko gospodarstwa domowego a styl życia i zdrowia człowieka.

22. System zarządzania bezpieczeństwem żywności a środowisko.

23. Polityka rozwoju obszarów wiejskich w Polsce w aspekcie ochrony środowiska, strategia rozwoju wielofunkcyjnego.
24. Zasoby przyrodnicze szansą zrównoważonego rozwoju (wybrane przykłady).

25. Ekologiczne kryteria jakości żywności.
26. Oddziaływanie zakładów przetwórstwa spożywczego na środowisko (wybrane przykłady).

